Pivovar Svijany lezi v malé obci nedaleko Turnova. Svou polo-
hou se administrativné radi do libereckého okresu. Tento pivo-

var se radi mezi nejstarsi pivovary v Ceskeé republice. Kvalita

svijanského piva byvd tradicné ocenéna radou cen na odbornych

i laickych soutéZich. Pivovar Svijany vyrdbi pivo klasickou technologii, zachovdvajici cha-
rakter po celém svété proslaveného Ceského piva plzeriského typu. Vzhledem k tomu, Ze pred
ani béhem stdceni neni pivo nijak chemicky oSetrovdno ani pasterovdno, uchovdvd si ces-
tou na vds stiil vSechny piivodni vlastnosti zdravého prirodniho ndpoje.

Voda - slad — chmel

Vsechny druhy piv vyrabéné ve svijanském pivovaru, af se jednd o vyéepni piva, le-
zaky nebo specialy, jsou vyrabény shodnym technologickym postupem vyznacujicim se
zejména dekokénim zpisobem vareni, dvoutdzovym kvasenim a dlouhodobym zranim
pii1 nizkych teplotach.

Svijanské pivo se vati ze tif zdkladnich surovin: vody, sladu, chmele. VODU vyho-
vujici svym slozenim pozadavkiim na kojeneckou vodu a vybornou na piti i v syrovém
stavu ziskavaji ve Svijanech z vlastnich studni v okoli pivovaru. SLAD se nakupuje
z okolnich malych sladoven, kde dokézi sladovnici z kvalitnich ¢eskych a moravskych
jecment vyrobit jesté kvalitnéjsi slad a nakonec CHMEL ze svétove proslulé zatecké
oblasti, ktery nesmi v dobrém ceském pivu nikdy chybét.

Kvalita svijanského piva je ocenéna fadou cen v odbornych i laickych soutézich,
nejvétSim ocenénim vsak je stoupajici obliba svijanské-
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ho piva u konzumentd. Svijany se stavaji nejsilnéjsi KRALICI DOBROTA
znackou na Liberecku a Jablonecku, jejich obliba 600 e s : T

- . . > - g krdlict kyty bez kosti, rostlinny olej, mrkev, ce-
v8ak stoupa i na Semilsku, Cg:skghpsku, MJadQ' ler; Salotka - od kazdého cca 70 g, piil citronu, 0,3 1
boleslavsku, atd.. Dnes se s uspéchem toci svi- svétlého piva, 30 g rajskeho protiaku, bild strouhan-
J_anske pivo také v mnoha prazskych a dokonce — s — ka, 80 — 100 g Sunky, sill, oregdno
1 plzeniskych restauracich. Kréli¢i maso nakrdjime na nudlicky, které oso-

. . lime, pokapeme citronovou §tavou, promichame

HVEZDY SVIJANSKEHO NEBE s rajskym protlakem a lehce zalité pivem ne-
svetlé vycepni pivo Svijanska desitka chame odlezet. Odlezené maso opeceme na oleji
svetly 11% lezak Svijansky maz spole¢né s nakrajenou zeleninou a Salotkou, ope-

¢ené sypeme strouhankou, pridime na nudlicky
pokrajenou Sunku, oregino a jesté kratce orestu-
jeme. Stfikneme zbytkem piva a jen chvili spole-
¢né povarime. Vhodnou pfilohou jsou hranolky.

KURATKO V PIVNI LAZNI
1 kure ( priblizné 1,2 kg ), 1 svetlé svijanske pivo,
bily jogurt ( cca 100g ), hladkd mouka, veétsi cibule,
feferonka, pepr, paprika, sl
Na oleji zpénime nakrdjenou velkou cibuli, pfi-
dame sladkou mletou papriku, trochu pepfte, za-
michame a zalijeme pivem (nezapomeneme si ho
trochu nechat) a cely zdklad osolime. Na né&j po-
klademe naporcované kure, pfidame 1 feferonku
a dusime domékka. Po vyjmuti mékkého masa za-
hustime jogurtem s rozslehanou moukou a tro-
chou piva. Omacku propasirujeme a pro chuf md-
zeme pridat zelené lusky a kratce povafime.
Vhodna priloha je ryze.
PECENA KACHNI PRSA NA TMAVEM PIVE
4 ks kachnich prsicek, 1 IZice mdsla, 1 IZice oleje, 1 IZ-
icka cukru, 2 dl tmavého piva, 1 mald cibule, hladkd
mouka, mleté divokée koreni, siil
Radné ocisténa kachni prsa osolime, okofenime
a zlehka obalime v mouce. Do kastrolu dame olej, mas-
lo, cukr, najemno nakrdjenou cibuli a za stdlého
michani nechame dozlatova zkaramelizovat. Poté pfi-
dame pripravena kachni prsa, po obou stranach je opece-
me, zalijjeme pivem a zvolna v troubé za gbcasného prelé-
vani vlastni $favou upeéeme domékka. Sfavu necedime.
Podavame s bramborovymi kroketami a sezonnim salatem.

specidlni svétlé 13% pivo Svijansky knize
specidlni tmavé 13% pivo Svijanska knézna
specidlni 12% pivo plzeniského typu s vyraz-
nou hotkosti Svijansky rytir

specidlni 15% svétlé pivo BARON
Nezapominejme vsak, Ze pivo se nejen pije, ale
také pouzivd pri vareni a jako ingredience je
velmi inspirativni, posudte sami a DOBROU
CHUT:

Soulevowmy pivovar
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