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Mezinarodni vystava
druzstevnictvi

Mili navstévnici,
vitejte na letosnim, jiz 36. mezinarodnim ag-
rosalonu Zemé Zivitelka, na vystavé, ktera ne-
ma v nasi republice obdoby. Je svym zpuso-
bem jedinecna.

~Budoucnost ceského zemédélstvi
a ¢eského venkova” zustava i nadale
hlavnim mottem vystavy, ktera se za
dobu své existence stala v ramci celé CR
vubec jednou z nejnavstévovanéjsich
vystav a nejvyznamnéjsi zemédélskou
vystavou v Ceské republice. Letos se na
plose presahujici 34 000 m* prezentuje
na 680 vystavovateli a obchodnika -
v porovnani s lonskym rokem je tento
rocnik Uspésnéjsi. Velmi pozitivni je
také nejen pravidelna, ale i stoupajici
ucast zahraniénich vystavovatelti a ob-
chodniku.

V letosnim roc¢niku se podafilo vyznamné po-
sunout Uroven prezentace ceského venkova.
V reprezentativnim pavilonu R1 s oznacenim
~Pavilon venkova” vedle Pivovarské zahrady
predstavi svou ¢innost a pfinos k rozvoji Zivota
na venkové Mistni akéni skupiny, Spolek
pro obnovu venkova CR ¢i Narodni sit ven-
kovskych komunitnich skol pod patronaci
Narodni sité Mistnich akénich skupin CR.

Soucasti mezinarodniho agrosalonu
Zemé zivitelka budou opét dvé samo-
statné vystavy.

Mezinarodni vystava druzstevnictvi je
prezentovana v pavilonech E1, E5 a na pfileh-
lych volnych plochach.

Tvorba a ochrana Zivotniho prostredi je za-
stfeSena pod samostatnym nazvem Ekostyl.
V ramci vystavisté je vytvoreno jedinecné pro-
stfedi pro prezentaci firem zabyvajicich se alter-
nativnimi zdroji energie, ekologickymi techno-
logiemi, stavbami a ekologicky Setrnymi
vyrobky.

KULTURNi DOPROVODNY PROGRAM

Pivovarska zahrada

Gtvrtek 27.8.
10.00 - 17.00 hod. Poéétecké'dechovka

patek 28.8. Den dechovky s Ceskym rozhlasem

10.00 hod. Libkovanka

13.30 hod. Horalka z Domazlic

14.00 hod. Autogramiada Zuzany Bubilkové
15.00 hod. Babouci

sobota 29.8. Narodni dozinky CR, Den myslivosti

Hlavnim partnerem programu je Ceska pojistovna a.s.

10.00 hod.
9.00 - 13.00 hod. Moravanka - dechova kapela

13.00 - 17.00 hod. Budvarka - dechova kapela

- pofadem provazeji Denisa Kubova a Jan Censky

- program pripravila agentura Kristian production, spol. s r.o.

ve spolupraci s Agrarni komorou CR
nedéle 30.8. Den Jiho¢eského kraje a Hornich Rakous
9.00 - 13.00 hod. - folklér z obou stran hranice
13.00 - 17.00 hod. Libkovanka - dechova kapela
pondéli 31.8.
10.00 - 17.00 hod. Doubravanka - dechova kapela

atery 1.9.
10.00 - 17.00 hod. Babouci

Slavnostni zahajeni Narodnich dozinek

NOVINKY letosniho rocniku

Vyznamnou novinkou letosniho rocniku
pod nazvem ,,Ochutnejte to nejlepsi z Cech
a Moravy” je prezentace regionalnich po-
travin v samostatném pavilonu H, navazu-
jici na projekt Druzstevni Asociace ,Cesky
vyrobek na ceském trhu”. Navstévnici tu
mohou ochutnat, pfipadné zakoupit potraviny,
vyrobené v ceskych regionech z ceskych surovin
a ocenéné v regionalnich soutézich jednotlivych
kraju. Predstavi se tu €eska distribuéni sit
COOP, kterd se hlasi k distribuci regionalnich
potravin ke kone¢nému spotrebiteli. Pavilon H
je tak prostorem, kde se propojuje linie: €esky
vyrobce - c¢esky zpracovatel — ¢esky distri-
butor - cesky spotrebitel.

myslivcl, rybaid, zahradkaih, vcelaii
a tésit se mazete na prezentaci Ceského svazu
chovatell a v predvadisti v severni ¢asti arealu
na predvadéni plemennych krav, koni a ovci.

V ramci slavnostniho zahdjeni vystavy
probéhne v Pivovarské zahradé predani
fady ocenéni:

* certifikatu narodni znacky kvality KLASA,
jehoz poradatelem je SZIF
e Cena ministra zemédélstvi pro mladé veé-

decké pracovniky pro rok 2009
e Cena ministra zemédélstvi za nejlepsi realizo-

vany vysledek vyzkumu a vyvoje v roce 2009

V ramci jednotlivych oborovych dnu je pfi-
pravena celd fada odbornych seminard, konfe-
renci, besed, prednasek a jednani, které budou

Vystava je tradi¢né rozdélena do jednotlivych oborovych dni:

Ctvrtek 27. 8. 2009
Patek 28. 8. 2009

Den ekostylu

Den druzstevnictvi, Den c¢eského venkova,

Den ceského vyrobku na ¢eském trhu

Sobota 29. 8. 2009
Den myslivosti

NARODNI DOZINKY €R za tcasti vyznamnych hostd,

Kulturni doprovodny program v Pivovarské zahradé nabidne navstév-
nikdm celodenni, spolecenské vyziti.

Nedéle 30. 8. 2009
Pondéli 31. 8. 2009
Utery 1. 9. 2009

Dalsi novinkou je rozsifenad Ucast ceskych,
moravskych i zahrani¢nich vinafl v pavilonu
F1.

Poprvé se v letoSnim roce vystavy ucastni
Asociace vyrobcu a prodejct zbrani a stie-
liva o.s. ve spolupraci s Mysliveckou komorou
CR, které budou prezentovat svou cinnost
ve spolecné expozici v pavilonu F4 a zaro-
ven fungovat jako poradna pro navstévniky.

Tradi¢né bude na Zemi Zivitelce ke zhlédnuti
prehlidka zemédélské techniky, expozice

Letni amfiteatr
Ctvrtek 27.8.

10.00 - 16.00 hod.

- zabavny program, porada agentura CB Models
patek 28.8.

10.00 - 16.30 hod.

a Farmafi, soutéZe o ceny. .

sobota 29.8. Narodni dozinky CR

10.30 - 13.00 hod.  Budvarka - dechova kapela
13.00 - 17.00 hod. = Moravanka - dechova kapela

- pofadem provazi Ivana Simankova, b&hem poradu soutéze o ceny
- program pfipravila agentura Kristian production, spol. s r.o.

nedéle 30.8. Den Jiho¢eského kraje

9.00 - 17.00 hod. Den Jihoceského kraje
- celodenni zabavny program pro rodiny s détmi
pondéli 31.8.
10.00 - 17.00 hod.

utery 1.9

ry 1.9.
10.00 - 16.00 hod.  Den agentury LIVE

- vystoupi kapely: Good Company, ABBA Rocks revival,
Edith Piaf revival, Cross, Corso band a Karel Gott revival.
Zména programu vyhrazena!

11. ro€nik MISS Zemé zivitelka 2009

»Jedeme dal“ - zabavny den agentury Kristian
production, spol. s r.o., vystoupi kapely: Professor revival band

»Konec prazdnin - hura do Skoly s Prima
zmrzlinou“ - zabavny program pro déti, vystoupi: Pirati z Albertikova
s Dadou Patrasovou, Katefina BroZova a Pavel Vitek, klauni Topi
a Mopi, kapela Professor revival band. Zmrzlina pro déti zdarma!

Den Jihoceského kraje a Hornich Rakous
Den ovocnafstvi, Den zemédélstvi
Den energetickych uspor

probihat v ramci odborného doprovodného
programu vystavy v pavilonech Z - 1. patro,
R2, R3 a v tiskovém stifedisku. Soucasti od-
borného doprovodného programu je i soutéz
s dlouholetou tradici ,Zlaty klas”.

Kromé odborného programu je pro nav-
stévniky pfipraven bohaty kulturni program.
V Pivovarské zahradé budou vyhravat dechové
kapely, v Letnim amfitedtru ceka navstévniky
zébavny hudebni program s médnimi prehlid-
kami, soutézemi o ceny a 11. ro¢nikem MISS

Zemé zivitelka 2009.

Hodné zabavy si mohou na vysta-
visti uzit i nejmensi navstévnici v Dét-
ském koutku, kde se na né tési Upir
a Standa.

Vstupné a oteviraci doba

Mezinarodni vystavu Zemé zivitelka
muzete navstivit od 27. 8. do 1. 9.
2009, kazdy den od 9 do 18 hodin,
posledni den do 17 hodin.

Vstupné

PIné 80 K¢
Zlevnéné 45 K¢
Skolni vypravy 20 K¢&/os.
Rodinné 170 K¢

Vice informaci na internetovych
strankach www.vcb.cz.

Materialy pro ¢lanek pfipravil utvar
propagace, marketingu a reklamnich
sluzeb Vystavisté Ceské Budéjovice a.s.

Zdravé recepty, vydala ve spolupraci s Vystavistém Ceské Budéjovice a.s. a Svazem ¢eskych a moravskych spotfebnich druzstev redakce Euroveletrhy.
V Zavétii 4, 170 00 Praha 7, tel.: 266 791 550-1, fax: 266 791 550, e-mail: euroveletrhy@vol.cz. Tisk: Triangl a.s., www.euroveletrhy.cz, www.euroexpo.cz



Ceské vyrobky
a biopotraviny
na nasem trhu

To bylo hlavni téma rozhovoru
s ing. Zderikem Jurackou,
predsedou Svazu ceskych

a moravskych spotrebnich
druzstev a zaroven preziden-
tem Svazu obchodu a cestov-
niho ruchu CR.

B Pane inZenyre, muzZete ham po-
psat, jak Svaz obchodu a ce-
stovniho ruchu podporuje pro-
dej ¢eskych vyrobku?

Obchodni fetézce zastoupené Svazem
obchodu a cestovniho ruchu (SOCR CR)
budou hledat formy, jak rozsifit moz-
nosti prodeje ceskych potravinarskych
vyrobkd, a to i cestou primych dodavek
regionalnich specialit od zemédélcu. To
je jeden z vysledkd pracovni snidané
s ministrem zemé&délstvi Jakubem Sebe-
stou, které probéhlo v patek 10. cerven-
ce.

Na tomto jednani jsem zdlraznil, Ze
SOCR CR nema zajem na konfrontaé¢nich
kampanich jednotlivych clank( vyroby
potravin vldi sobé. Pro vSechny zucast-
néné strany je nezbytnd vzdjemné
vyhodna a funguijici spoluprace, a pre-
devsim spolecné usili pfi zkvalithovani
sluZzeb a nabidky kvalitnich potravin pro
konecného spotrebitele. Tomu ale nepo-
muze zadna nova c¢i novelizovana legis-
lativa.

SOCR CR uvitalo moznost setkani s mi-
nistrem zemédélstvi Jakubem Sebestou
a vnima jej jako nabidnutou ruku k ro-
zumnému pristupu a redlnému posouze-
ni problematiky celého dodavatelského
fetézce potravin. Obchodni fetézce jsou
si védomy toho, Ze existuji problémy
a bariéry ve vztazich uvnitf dodavatel-
ského retézce potravin a nepovaZzuji pro
nikoho za ucelné, aby spory prerostly do
konfrontacnich a konfliktnich rozmér(
tak, jako je tomu v pfipadé mléka a mlé-
karenskych vyrobkd. Takovyto vyvoj
a postup neodpovida samotné povaze
obchodu a obchodnici byli a jsou pfipra-
veni ke konstruktivnim jednanim. To ko-
necné prokazali i svou Ucasti na zminéné
schlizce. Stejné tak je mozné prokazat,
ze nékteré obchodni sité jiz zahajily ane-
bo jiz dokonce v urcité mire realizuji
konkrétni obchodni spolupraci s vyrobci
potravin z fad zemédélcd. SOCR CR oce-
kava dalsi rozvoj takové spoluprace, ne-
bot v zahranici je obohaceni sortimentu
maloobchodu o regionalni produkty od
zemédeélcl zcela bézné.

Ze soucasné situace chceme hledat
vychodiska, nikoliv vSak na ukor obcho-
du, jehoz povést jsme pfipraveni branit.

B Uvedete néjaky prakticky pFi-
klad spoluprace SOCR s kon-
krétnim vyrobcem?

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR
podepsal v letosSnim roce Memorandum

0 vzajemné spolupraci s Plzefskym Pra-
zdrojem a.s.

Plzefisky Prazdroj a SOCR CR maji spo-
lecné zajmy v mnoha oblastech. Jednim
z cilt SOCR CR je plsobit na proces zdo-
konalovani podminek prodeje potravin,
zejména v oblasti hygieny, biologickych
pozadavkd a udrzitelné spotfeby. SOCR
CR jako oborovy reprezentant Uzce spo-
lupracuje s pfislusSnymi ministerstvy a do-
zorovymi organy pfi projednavani a fe-
Seni otdzek prevence a zkuSenosti
k zajistovani bezpecnosti, zdravotni ne-
zavadnosti a kvality vyrobkd a hygieny
prodeje jak v obchodé, tak i v gastrono-
mii. Je ¢lenem poradniho a inicia¢niho
organu vlady CR - Rady pro kvalitu CR -
kde ma také odbornou gesci nad sekce-
mi kvalita v obchodé a kvalita v cestov-
nim ruchu, lazenstvi a hotelnictvi, a po-
dili se na fizeni a realizaci programu
Ceské kvalita, ktery vytvaFi jednotny sys-
tém nezavislého ovérovani kvality pro-
duktd.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR
je vrcholovym reprezentantem ceského
obchodu a cestovniho ruchu, kterého
uznavaji jak podnikatelé, odborna verej-
nost, statni instituce, tak i odborné ev-
ropské organizace. Plzensky Prazdroj je
respektovan jako predni pivovarska spo-
le¢nost ve stredni Evropé. Plzensky Pra-
zdroj usiluje o maximalni kvalitu vyrob-
kd jak pri expedici, tak béhem vlastniho
prodeje konecnému spotrebiteli,
o prijemné a kulturni prostredi v obcho-
dech i mistech prodeje cepovaného piva
vcetné doprovodnych sluzeb.

Spoluprace téchto dvou subjektl pro-
to mlze ceskym zakaznikdm a spotrebi-
telim prinést realné benefity.

B Také COOP jde cestou podpory
a Sifeni domacich vyrobku. Mu-
Zete nam predstavit strategii
rozsirovani ¢eskych vyrobku
v siti COOP?

Projevem této strategie, ktera je pocti-
va ke spotrebitellm, Setrnda k pfirodé
a podporuje tuzemskeé vyrobce, je pravé
prodej potravin a vyrobka denni potre-
by pod vlastnimi znackami spotrebnich
druzstev. Vlastni znacky COOP budou
v maximalni mozné mire vyrabét cesti
vyrobci, u kterych jsme mimo jiné schop-
ni provadét dikladné kontroly kvality.
Soucasné obohacujeme sortiment v pro-
dejnach COOP o biopotraviny.

Pokracovani na str. 4



B Spotiebni druzstva celosvéto-
vy trend prodeje biopotravin
vcas rozeznala a razantné
vstoupila do tohoto rychle ros-
touciho segmentu v kategorii
potravin. Jak cely projekt pro-
biha?

V pfipravné fazi jsme se na realizaci to-
hoto organizacné a technicky narocné-
ho projektu systematicky pfipravili. Vyji-
mecnou  pozornost jsme  vénovali
komunikaci se zakaznikem, zavedli jsme
vlastni chranénou znacku Bio- COOP
a u firmy Wanzl jsme objednali pro ten-
to prodej specialni nerezové regaly ve
dvou velikostnich variantach. Snazime se
tak nasim zakaznikim zjednodusit ori-
entaci a usnadnit vybér. Momentalné
nabizime 50 trvanlivych a 20 cerstvych
biopotravin v celkem 372 prodejnach
COOP. Sortiment neustale rozsifujeme
a obnovujeme, s tim, ze preferujeme
Ceské dodavatele. A to je, myslim,
Uspéch, ktery u nas nema obdoby - po-
¢tem zapojenych prodejen jej ani nikdo
dalsi v této republice nemuze replikovat.

A hodlame jit jesté dal — naSim zameé-
rem je zavést prodej biopotravin celkem
az na tretiné viech nasich prodejen, tj.
zhruba na 1 000 prodejnach. Nase oce-
kavani jsou v tomto sméru vysoka a jsme
si plné védomi toho, Ze ruku v ruce s dal-

Marketér roku 2008

$imi projekty skupiny jde i o budovani
nového obrazu prodejen COOP. Dodej-
me jen, ze pracujeme intenzivné na tom,
abychom tyto kvantitativni i kvalitativni
zaméry postupné naplnovali.

B Zajimavé je, Ze i venkovské
obyvatelstvo kupuje biopotra-
viny. Cim si to vysvétlujete?

Mozna, Ze je to takovy navrat, vzpo-
minka na venkovské produkty. Nasi sna-
hou bude tento trend podporovat. Jed-
nak expanzi na dalsi prodejny, jednak
peclivym vybérem sortimentu, jeho
Upravou, cenovou nabidkou, logistikou
atd. Cili délat viechno pro to, aby nase
nabidka biopotravin byla v urcitém roz-
sahu Unosna i pro rodiny s prdmérnymi
prijmy. Je vsak samoziejmé, Ze tento sor-
timent je a bude i v budoucnu primarné
a pravidelné vyhledavan jen relativné
malou skupinou nasich zakaznikd.

B Nabidka a viastni prodej biopo-
travin vyZaduji mimoradnou
Péci. Vysokou uroven techniky
a technologie provozu. DaFi se
vam tyto parametry plinit?

Nutno podotknout, Ze prodejny COOP
se obecné zaméruji na zajisténi co nej-
vys$si bezpecnosti prodavanych potravin.
Vice nez 1200 prodejen ma od dubna
2007 certifikdt HACCP, v letoSnim roce

se do certifikace zapojuje dalsich 573
prodejen. Nakupni centrala COOP Cent-
rum je drzitelem Narodni ceny Ceské re-
publiky za jakost 2007.

K prodeji biopotravin nepochybné pa-
tFi i vysoky standard poskytovanych slu-
Zeb, jako napfriklad nabidka darkového
baleni, poskytovani oblibenych receptur
pokrml z biopotravin nasim zakaz-
nikam, ochutnavky nabizenych produk-
td apod. Nasim cilem je tyto sluzby ve
spolupraci s dodavateli dale rozsifovat
a zkvalithovat

B Kolik Fetézcu a prodejen viast-
né sdruzuje Svaz ceskych a mo-
ravskych spotrebnich druz-
stev?

Svaz sdruzuje 59 spotrebnich druzstev,
které provozuji 3 032 prodejen s celko-
vou prodejni plochou vice nez 400 000
¢tverecnich metrd a zaméstnavaji cel-
kem 16 000 lidi. Vice nez 400 prodejen
potravin je zaclenéno do maloobchod-
nich fetézcd COOP TUTY, COOP TIP,
COOP TERNO a COOP DISKONT. Spo-
tfebni druZstva dosahla loni souhrnny
obrat ve vysi 26,2 miliardy korun. Spo-
trebni druzstva maji vétsSinu prodejen
v mensich méstech a obcich a jsou proto
Ceskym zakazniklm bliz nez ostatni pro-
dejci a fetézce.

ZLATY DUKAT

PRO COOP

vyhlasen

V soutézi, kterou kazdorocné vyhlasuje
Prezidium Ceské marketingové spolecnosti,
zvitézil predseda Svazu ceskych a morav-
skych druzstev Zdenék Juracka.

Cilem soutéze Marketér roku 2008 byl vybér
osobnosti, kterd se uspésné podili na rozvoji
vlastni firmy ¢i instituce i na rozvoji marketingu
vseobecné.

Hostitelska komise udélila kromé hlavnich cen
i nékolik zvlastnich ocenéni za mimoradné aktivi-
ty v oblastech posilovani obecného povédomi
o vyznamu marketingu pro rozvoj spolecnosti,
praktického vyuzivani marketingu v ekologii
a uplatnovani novych trendd.

Prihlasit se mohli vSichni zajemci, ktefi jsou cin-
ni v oblasti marketingu v jakékoliv hospodarské
¢i jiné organizaci, podnikatelské i verejné.

Cenu Zlaty Dukat udéluje ¢asopis MODERNI
OBCHOD ve spolupraci s odbornou porotou kaz-
dorocné jiz od roku 1995 za kvalitu a mimoradny
prinos v oblasti obchodu. Ocenény mohou byt
spolecnosti, instituce nebo i osobnosti z Ceské
a Slovenské republiky, které pfi svém ,béhu na
dlouhou trat” v kazdodenni praci dokazuji svuj
dobry pristup k dodavatelu i ke spotrebitelim.

Za rok 2008 byly ceny udéleny u prilezi-
tosti konference Retail Summitu v Praze.
Obdrzely je tyto spolecnosti:

- v kategorii ,,Obchod” ve Slovenské republice
- spolecnost DM DROGERIE MARKT s.r.o.

- v kategorii ,Dodavatel” ve Slovenské republi-
ce — spolecnost McCARTER a.s.

- v kategorii ,,Obchod” v Ceské republice
— skupina COOP

- v kategorii ,Dodavatel” v Ceské republice -
spolecnost CARLA spol. s r.o.



BIOPOTRAVINY CHUTNAJI LEPE!

Také mate radi vini pravé piipravova-
ného slavnostniho obéda, lahodnou chut
rozlévajici se po jazyku a pozitek z jidla
a z posezeni v rodinném kruhu? Poznej-
te tajemstvi Spickové chuti, ktera neni
ani v nejmensim ovlivnéna chemickymi
ochucovadly. Chuti, ktera je vyhledava-
na labuzniky po celém svété a stale vice
upirednostiovana nejlepsimi séfkuchari.
Objevte tajemstvi chuti biopotravin!

Biopotraviny produkuji specidlné certifikovani
zemédeélci, ktefi pti péstovani plodin nebo chovu
zvitat nepouzivaji absolutné zadné chemické
latky. To znamena, ze koupite-li si napfiklad bio
brambory, mazete si byt jisti, ze jejich konzuma-
ci se do vaseho téla nedostanou zadna uméla
hnojiva ani latky na hubeni hmyzu. Koupite-li si
bio vejce, mate jistotu, Ze slepicka, ktera ho snes-
la, nebyla vykrmovana hormony a zbyte¢nymi
antibiotiky a na rozdil od primyslovych ,nosnic”
se mohla volné prochazet po louce.

To vse staci dospélému, aby si pofadné rozmyslel,
jaké potraviny bude v budoucnu konzumovat.
Ale skupinou obyvatelstva, kterd vétsinou ne-
muze rozhodovat, o tom, co bude jist, jsou déti.
A pravé rodice déti by se méli pri pfipravé jidel-
nicku svych ratolesti dobfe zamyslet. Déti totiz
v poméru ke své vaze prijimaji vétsi mnozstvi
jidla nez dospéli a tim i potenciélnich skodlivych
latek. Vzhledem k tomu, ze biopotraviny zadné
chemické latky neobsahuji, jsou tedy idedlni pro
nase malé stravniky. Toho jsou si védomi i zahra-
nici. V Italii je povinnost ve skolnich jidelnach
varit z biopotravin a v Rakousku musi byt podil
biopotravin v jidlech pro $kolaky minimalné
tficet az padesat procent.

Do biopotravin se také nepfidavaji zadné kon-
zervanty ani ochucovadla neboli écka. Biopotra-
viny si tak udrzuji skvélou pfirozenou chut, bez
jakékoliv chemické pachuti. Cerstvy bio syr neni
uméle nafoukly a vodnaty, ale ma skvélou sme-
tanovou chut. Muesli je skutecné kiupavé. | bio
ryze si zachovava orientdlni nadech ze zemé,
ktera se stala kolébkou moderni asijské kuchyné.
Rozdil mezi konvencnim jidlem a bio potravinami
poznéte na prvni ochutnani.

COOP nyni vychazi zékaznikim maximalné vstfic
a diky prodejndm COOP se biopotraviny stavaji
dostupnéjsi pro Sirokou ceskou verejnost. Sorti-
ment 50 druh( biopotravin v soucasnosti zahrnu-
je kompletni nabidku zakladnich biopotravin tak,
aby z nich zdkaznice byly schopny pfipravit pro
své blizké vynikajici obéd ¢i vecefi. Nabizi také
zdravé svaciny pro déti ¢i mlécné bio vyrobky
k lepsimu startu nového dne. V3echny biopotra-
viny lze v prodejndch COOP jednoduse nalézt,
protoze jsou soustfedény do specidlné vyrobe-
ného nerezového Bio regalu s atraktivnim vzhle-
dem. Ten zdkaznikim zjednodusuje orientaci
a usnadnuje vybér.

Pfi vybéru sortimentu byl v COOP kladen velky
dlraz na to, aby biopotraviny pochazely pokud
mozno co nejvice z ¢eskych ekofarem a od ces-
kych vyrobcd. COOP si na dlouhodobé spolupra-
ci s nejlepsimi ¢eskymi dodavateli velice zaklada
a chce jim pomahat v rlistu tak, aby i nadale byli
schopni zasobovat prodejny COOP témi nejkva-
litnéjSimi biopotravinami c¢eského plvodu.

Zajimavosti z oblasti biopotravin:

V celosvétovém méritku je ekologicky obhospoda-
fovdno témér 31 milion( hektard zemédélsky vyuzi-
vanych ploch. V Cesku se vyméra zvysila o desetinu
na soucasnych 281 535 ha.

Nejvetsi evropsky trh s biopotravinami je v Ne-
mecku, ndsleduje Velkd Britdnie, Itdlie a Francie.
Nejvétsi podil biopotravin na spotiebé potravin
md Rakousko (5,7%) a Svycarsko (4,5%). V Cesku se
biopotraviny na celkové spotrebé podileji pouhymi
0,35 procenty.

Svycati také maji nejvétsi spotfebu biopotravin
a utrati za né nejvice penéz (103 Euro rolné).
V Cesku je to pouhych 74,50 K¢ za rok.

m sortiment biopotravin nakoupite ve vybranych

prodejnach COOP.




3 T em

A KL souv kuc[u/ni

B BAJECNA POMAZANKA

Choceriské pomazankové maslo, 1 ci-
bule, 2 kyselé okurky, 10 dkg mékké-
ho salamu, 2 varena vajicka, cervena
kapie, sul, pepr

Nakrajime cibuli, okurku, vajicka a kapii,
vse smichame s chocenskym pomazanko-
vym maslem, osolime opepfime a mazeme
na celozrnny chléb nebo tmavé pecivo.

B LOSOSOVA POMAZANKA

2 krabi¢cky umélého lososa, 1 poma-
zankové maslo, 5 vajec, 1 kapie, petr-
zelka, cibule

Natvrdo uvarena vejce po vychladnuti roz-
mixujeme nebo nastrouhdme, pfidame
ostatni suroviny a vse jemné naslehame
nebo promichdame. MazZzeme na pecivo,
zdobime kapii, cibuli nebo nasekanou pe-
trzelkou.

B PLNENE PAPRIKY VE STUDENEM
PROVEDENI

280 g mékkého tvarohu, 80 g nivy,
60 g pomazankového masla, 80 g sa-
lamu, sal, 1 1Zicka mleté sladké papri-
ky, mlety bily pepf, nasekana petrzel-
ka, 4 vétsi paprikové lusky

V mise utfeme tvaroh s nivou a pomazan-
kovym maslem do hladka. Pfiddme salam,
okorenime a osolime. Nechdme vychlad-
nout a plnime papriky - ty pak krajime na
kolecka.

H FILE V JOGURTOVE OMACCE

600 g filé, 50 g méasla, smetanovy jo-
gurt, ovesné vlocky, slanina, tvrdy syr
na strouhani, sul, pepr, paprika, petr-
Zelka, cesnek

Do varné misy s maslem polozime slaninu,
na to filé, které osolime, opepfime, posy-
peme paprikou. Do jogurtu zamichame li-
sovany Cesnek, par vlocek, které jsme ne-
chali predem nabobtnat ve vodé,
petrzelku. Nalijeme na filé a nechame asi
tak hodinu v chladu odlezet. Pak vloZzime
do trouby a peceme prikryté zhruba 30 -
45 minut. Kratce pred dokoncenim posy-
peme strouhanym syrem. Kdo nema rad
vlocky, nemusi je pouzit. V tom pfipadé do
jogurtu pfimichdme trochu plnotucné hot-
Cice.

H KURE PO INDICKU

Kufeci maso — kure, prsa nebo steh-
na, 1 bily jogurt, 12 strouZku cesne-
ku, 1 velka cibule, 1 IZi¢cka zazvoru,
2 IZice octa, 1 IZicka kari, Stdva z jed-
noho citréonu, $petka chilli

Vsechny suroviny smichdme a potirdme
touto smési kureci maso, které nechame
do druhého dne prolezet. PeCeme na mas-
le. Podavame s ryzi ¢i brambory.

B PIKANTNI KVETAKOVE PLACICKY
S JOGURTOVOU OMACKOU

1 kvétak, 2 vejce, stl, cesnek 3 — 4
IZice hladké mouky, oregano, paZitka

Uvafime kvétak, rozstouchdme, pridame
2 vejce, sul, cesnek, hladkou mouku, ore-
gano nebo pazitku. Tvofime placi¢cky. Sma-
Zzime. Podavame s bramborem, polijeme
jogurtovou pikantni omackou.

B LETNi MRKVOVA POLEVKA

400 g mrkve, 4 IZice ovesnych vlocek,
4 IZice oleje, 4 IZice bilého jogurtu,
muskatovy kvét, sal, bily pepr a pa-
Zitka

Nejprve osmazime na tuku ovesné vlocky,
pfisypeme najemno nastrouhanou mrkev,
osmahneme a prilijeme asi litr vody. Pak
osolime, opeptime, lehce poprasime mus-
katovym kvétem a asi 7 minut povafime.
Nechame vychladnout a podavame s jo-
gurtem - zjemni chut. Posypeme pazit-
kou. Je to vynikajici a lehce stravitelna
polévka.

H POMAZANKOVY STRUDL

250 g pomazankového masla, polohru-
ba mouka, '/ vanilkového pudinku,

2 IZice rozinek, 1 vejce, jablka, skofi-
ce, cukr krupice

Maslo s moukou zpracujeme v tésto, ne-
chame '/2 hodiny odlezet v chladu. Roz-
valime, poklademe jablky, rozinkami, cu-
krem a skofici, posypeme pudinkovym
praskem. Zavineme, potfeme vajickem
a peceme.

B TVAROHOVA BUBLANINA

180 g masla, 150 g cukru krupice,

4 vejce, 500 g mékkého tvarohu,

/16 mléka, 350 g krupice, 2 mandle,
citronova kuara, 1 vanilkovy cukr, Spet-
ka soli, tuk na vymazani formy, mou-
ka na vysypani formy, 500 g ovoce

Maslo utfeme s cukrem, postupné pfi-
dame Zloutky, pak po castech zatirdme
prolisovany mékky tvaroh a krupici pre-
dem navlhéenou mlékem. Pro chut dame
2 ustrouhané mandle, citronovou kdru, va-
nilku a Spetku soli. Nakonec lehce za-
michame tuhy snih z bilkd. Vlijeme na vy-

mastény a vysypany pekaé, posazime
ovocem a zvolna peceme. Krajime az pro-
chladlou.

B KRALOVSKE OSTRUZINOVE REZY

400 g polohrubé mouky, 30 g drozdi,
2 IZice cukru krupice, 2 dIl mléka,

60 g tuku, 1 vejce, $petka soli, tuk na
vymazani plechu, oloupané mandle
podle potreby, mouckovy cukr na po-
sypani

Napln: asi 750 g ostruzin, 3 — 4 vej-
ce, 500 g mékkého tvarohu, 1 dl
smetany ke Slehani, 150 g cukru kru-
pice, 1 balicek pudinkového prasku

s vanilkovou pfichuti

Mouku prosejeme, uprostied udélame du-
lek, do kterého rozdrobime drozdi, pfi-
dame cukr, trochu vlazného mléka a ne-
chame  vykynout. Poté vmichame
rozehraty tuk, vejce, sul, mléko podle po-
tfeby a vypracujeme vlacné tésto, které
nechdme vykynout. Vykynuté tésto vy-
valime na plat, ktery preneseme na tukem
vymazany plech. Povrch posypeme ocisté-
nymi ostruzinami. Zloutky smichame s tva-
rohem, smetanou, cukrem a pudinkovym
praskem. Nakonec vmichame pevné usle-
hany snih z bilk(i a tvarohovou hmotu ro-
zetfeme na ostruziny. Posypeme nudli¢ka-
mi mandli a v predehfaté troubé zvolna
upeceme. Vychladly moucnik pocukruje-
me a pokrajime na dilky.

Krém: Do jogurtu zamichdme Zelatinu,
udélanou dle navodu, cukr, nakonec usle-
hanou slehacku. Dame na 2 hodiny ztuh-
nout. Ztuhlé potfeme Cervenou Zelatinou.
Nakrajené fezy mlzeme ozdobit Slehac-
kou.

Sestaveno z receptu ¢lenu
Zakaznického klubu Choceriské mlékarny




Fit Line

Chocenska mlékarna s.r.o. je ryze ¢eskou mlékarnou
s témér sedmdesatiletou tradici vyroby mléénych
produktu. Profiluje se na trhu predevsim v seg-
mentu pomazankovych masel, smetanovych po-
mazanek, smetanovych jogurtt a tvarohu.

Pomazéankovéa masla s touto
znackou patfi mezi
nejkvalitnéjsi na nasem trhu,
vyznacuji se lahodnou,

lehce nakyslou chuti

a vynikajici

roztiratelnosti i za

studena.

Stejné tak smetanové jogurty ze
zdejsi produkce si ziskaly pevné
misto na pultech obchodt

a predevsim v lednicich mnoha
domacnosti. Sirokou paletou pfichuti

i neochucenou variantou si nachazeji
své spotiebitele predevsim diky typické
pIné chuti a jemné konzistenci.

Dalsim hitem v sortimentu Chocerské mlékarny jsou
ochucené smetanové pomazanky se snizenou energii. Jsou originalni ve svém sloZeni
i v praktickém svacinovém baleni 80 g (ochucené cesnekem, kienem a Sunkou).

TR para d
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Absolutni novinkou v produkci mlékarny je trendova rada pomazankovych
masel s jogurtem. Respektuje soucasné pozadavky na zdravy zivotni styl
a odlehéené stravovani.

Vyrobky z Chocenské mlékarny z:
Harmonické spojeni, COOP ° Tesco * Globus ¢ Ahold °

netradi¢ni pFrichuté Wil MM““““““

Jde o nové, na nasem trhu jedinecné vyrobky. Mlékarna je zaradila do kategorie termizovanych smetanovych pomazanek. Jejich vyvojem
sledovala poZadavky zdravého Zivotniho stylu. Proto jim dala obchodni nazev Fit line. Pridana hodnota zdravi spociva predevsim v tom, ze
obsahuji pouze 20 % mlécného tuku, neobsahuji Zadné konzervacni latky a neobsahuji lepek.

Zatim uvedla na trh 200g baleni v neochucené verzi a 150g baleni v ochuceni cedar s karotkou a gyros. Nejen v kategorii vyrobkd, ale

i v jejich ochuceni tak prichazi s novinkami.

Fit line vyrobky vznikly spojenim Choceriského pomazankového maésla a jogurtu. Z obou téchto vyrobk si pfinesly vynikajici, svézi chutové
i uzitné vlastnosti. Ocenite tak u nich lehkost a lahodnou, lehce nakyslou, krémovou chut. Snadno se roztiraji. Jsou urceny k pfimé spotrebé
a urcité se stanou i vhodnym doplrikem moderni studené kuchyné.

Vyrobky Choceriské mlékarny byly mezi prvnimi, které ziskaly osvédceni kvality Klasa. Dnes Choceriska mlékarna patii mezi malo vyrobcd,
jejichZ vsechny vyrobky maji znacku Klasa.

2,

KLAS@Q)
Chocenska mlékarna s.r.o. m
Kollarova 481 nre e o i
565 01 Chocen p——
tel.: 465 473 254-5 o =
fax: 465 471 584 ———

= -

e-mail: info@ ol e
chocenskamlekarna.cz - -E:D] Velkou &st

www.chocenskamlekarna.cz

svych produkti vyrabi
Choceriska mlékarna
také pod znackou Ranko
primo pro sektor
prodejen COOP.
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Denné cerstvé — doma, v prc
na chalupé, pfi kazdé p

Pekarské, cukrdi'si(é a pernikdrské vyrobky

NOPEK, a.s., Namésti Pod Kastany 724 - 566 01 Vysoké Myto
telefon: 465 467 622 - e-mail: obchodni@nopek.czwww.nopek.cz



ZaloZeno 71876

pravé
olomoucke
tvaruzky

... tradicné jedinecné... vwwiorive

kvétnu uplynulo 133 let od zahajeni vyroby Pravych olomouckych tvarazki

v prostorach tvartuzkarny A. W. spol. s r. o v Losticich. Ale tvarazky patri do ¢eské

kuchyné neodmyslitelné jiz mnohem déle.

Od kdy tedy tvarizky zndme?

10 nikdo nevi. Ale prokazatelné se v okoli Olomouce vyrdabéji
Jjig vice jak 500 let. V Losticich pak od r. 1876.

aky je rozdil mezi tvaruzky a syrecky?
Zidny, na Moravé a ve Slezsku jsou to tvariizky, v Cechdch

pak syrecky.

Co je tedy charakterizuje?
1o, co je na nich zcela moderni i po 500 letech, jsou jejich

vlastnosti. Vyrdbi se biotechnologicky bez konzervanti,
bez tepelného zpracovdni z netuiného tvarohu ziskaného
z kvalitniho odtucnéného kravského mléka. Maji minimdini

NA VYSTAVE ZEME ZIVITELKA

obsah tuku (do 0,6 % absolutné!) a splituji tak pozadavky

raciondlni vyZivy. A k tomu maji bdjecnou viini a chut.

Je nékde mozno vidét, nebo lépe vybrat si z celého
sortimentu Pravych olomouckych tvarizkii a vyjrobki
z nich?

Ano, tplny sortiment najdete v nasi podnikové prodejné
v Losticich a predem se o nich miiZete dovédét vse zajimavé
na nasich webovych strankdch: www.tvaruzky.cz.

Samozrejmé si Pravé olomoucké tvariizky mizete koupit
v nejblizsim obchodé. Pokud je tam nenajdete, tak se ptejte
svého obchodnika proé?

VYSTAVUJEME A PRODAVAME

NASE VYROBKY V PAVILONU F1

Vizeni zékaznici, dékujeme Vim za pfizen. Vynasnazime se, aby Vim nase vyrobky stéle chutnaly a véfime,
ze zastanete Pravym olomouckym tvartzkim vérni.

Tvartizkova rozhuda

250 g meékkého tvarohu, 200 g Pravych olomouckych
tvartzka, 50 g masla, 1 cibule, 1 -2 dl miéka, paliva paprika,
sul, pepr

Tvaroh utfeme se zméklym maslem, pfidame miéko
a naSlehame do pény. Pfidame nastrouhané tvarlzky,
jemné nakrdjenou cibuli, kofeni a podle chuti osolime.
MaZzeme na Cerstvy chléb, sypeme paZitkou nebo
petrzelkou. Pro slavnostni pfilezitosti mizeme mazat
rozhudu na libovolné slané suSenky a mame skvélé
chutovky.

Tvartzkové chutovky

Celozrnné rohliky nebo bagetu nakrajime na kolecka,
potfeme maslem, poklademe tenkymi platky klobasy,
kouskem tvartzku,

ozdobime C&erstvou

paprikou a spichneme

paratkem. Namisto

klobasy mizeme

pouzit pikantni

salam.

VYROBA A PRODEJ: A. W. spol. s . 0., Palackého 4, 789 83 LOSTICE
tel.: +420 583 401 211, fax: +420 583 445 127, e-mail: awprodej@tvaruzky.cz

OBCHODNIi KANCELAR: A. W. spol. s r. 0., Sumavska 31, 612 54 BRNO
tel.: +420 549 131 420, tel./fax: +420 541 211 532, e-mail: awbrno@tvaruzky.cz




VYSTAVISTE CESKE BUDEJOVICE

I soutéze

PIVO CESKE REPUBLIKY 2009

V sobotu 6. cervna skoncil 13. roc¢nik populdrni a velice atraktivni vystavy Slavnosti piva 2009. Jsou tradi¢né prehlidkou pro-
ducentt piva s velmi Sirokou nabidkou rdznych druhtd ¢eského narodniho napoje. Navstévnik md moznost zhlédnout nejen ex-
pozice pivovar(, ale i prezentace nealkoholickych napojl, potravin, suvenyr( a véeho, co k dobrému pivu patfi. Jiz po tfinacté
celou akci doplnoval program plny hudby, tance a soutézi.

Nedilnou soucasti vystavy Slavnosti piva je degustaéni soutéz ,Pivo Ceské republiky 2009”. Hlavnim garantem leto$niho
ro¢niku se stal TUV SUD Czech s.r.o. - inspekéni organ. Soutéz probéhla stejné jako v lofiském roce pod zastitou Ministerstva
zemé&délstvi, hejtmana Jihoceského kraje a primatora Statutarniho mésta Ceské Budé&jovice. Pofadatelem degustaéni soutéze
je Vystavisté Ceské Budéjovice a.s. ve spolupréaci s firmou REVEL (produkéni agentura Alois Srb Tabor).

Letos se do soutéze prihlasilo 39 pivovaru se 182 vzorky piv.

VI.

VII.

VIl

Kategorie — Svétlé vycepni pivo (10%):

1. Cerna Hora Tas svétlé vyéepni, Pivovar Cerna Hora, a.s.
2. Musketyr, Kralovsky pivovar Krusovice, a.s.

3. Bernard svétlé pivo, Rodinny pivovar Bernard a.s.

. Kategorie — Tmavé vycepni pivo (10%):

1. Chodovar Zamecké cerné, Chodovar spol. s r.o.
2. Zlaty Bazant tmavé, HEINEKEN Slovensko a.s., Hurbanovo
3. Popper tmavé pivo, Pivovar Popper, s.r.o.

Kategorie — Svétly lezak:

1. Czech Rebel Beer, Méstansky pivovar HavlickGv Brod a.s.
2. Pernstejn svétly lezak 11%, Pivovar Pernstejn a.s.

3. Konrad 11%, HOLS a.s.

Kategorie — Tmavy lezak:

1. Ferdinand lezak tmavy, Pivovar Ferdinand a.s.

2. Rebel Cerny, Mé&stansky pivovar Havlickdv Brod a.s.

3. Primator Premium Dark, Primator a.s.

3. Tmavy lezak BLACK, Méstansky pivovar Strakonice a.s.

Kategorie — Svétly lezak Premium:
1. Holba Premium 12%, Pivovar Holba, a.s.

2. Herold Bohemian Blond Lager 12%, Pivovar Herold Bfeznice, a.s.

3. Ferdinand 12%, Pivovar Ferdinand a.s.

Kategorie - Specialni pivo svétlé:

1. Baron 15%, Pivovar Svijany a.s.

2. Rebel Svatecni specil, Méstansky pivovar Havlick(v Brod a.s.
3. Cernéa Hora 1530, Pivovar Cerna Hora, a.s.

Kategorie - Specialni pivo tmavé:

1. Svijanska Knézna, Pivovar Svijany a.s.

2. Zatec Xantho, Zatecky pivovar, spol. s r.o.
3. Pardubicky Porter, Pivovar Pernstejn a.s.

Kategorie — Nealkoholické pivo:
1. Bernard Free, Rodinny pivovar Bernard a.s.

XI.

XIl.

Xl

XIV.

2. Zlaty Bazant — Nealko, HEINEKEN Slovensko a.s., Hurbanovo
3. Svijansky Vozka, Pivovar Svijany a.s.

. Kategorie - Pivo se snizenym obsahem cukru:

1. Rohozec Skaldk Czech, Pivovar Rohozec, a.s.
2. Fitness - lehké pivo, Pivovar Svijany a.s.
3. Primator Diamant, Primator a.s.

Kategorie - Kvasnicové pivo:

1. Kvasnic¢ak, Pivovar Svijany a.s.

2. Kral Sumavy kvasnicovy, Méstansky pivovar Strakonice a.s.
3. Rebel kvasnicovy, Méstansky pivovar Havlickav Brod a.s.
3. BON - 12% kvasnicové, BONVER CZ, s.r.o.

Kategorie - Minipivovary - svétlé pivo:

1. PaSerdk medovy lezak, Pivovar Belveder - Zelezna Ruda

2. Bélecsky CAR 12%, Hostinec a pivovar U Huskd Trebechovice
3. Zlata Labut 12%, Pivovarsky Dvur Zvikov s.r.o.

Kategorie — Minipivovary - tmavé pivo:

1. Dobranska Hvézda tmavy special, Pivovar — Hotel -
Modra Hvézda, s.r.o.

2. Zeleznorudsky tmavy lezak Gradl, Pivovar Belveder —
Zelezna Ruda

3. BON - 14%, BONVER CZ, s.r.0.

Restaurant

Kategorie - polotmavé pivo:

1. Sedm kuli, Pivovar Ferdinand a.s.

2. Polotmavy lezak Klostermann, Méstansky pivovar
Strakonice a.s.

3. Jantarovy lezak, Rodinny pivovar Bernard a.s.

Kategorie — Novinaiské pivo 2009:

1. Skalni lezak Chodovar, Chodovar spol. s r.o.

2. Bogan - Postfizinské pivo, Nymburk s.r.o.

3. Rebel Cerny, Mé&stansky pivovar HavlickGv Brod a.s.
3. Zatec Xantho, Zatecky pivovar s.r.o.

P




Pivovar Svijany, a.s. v soutézi o titul Pivo Ceské republiky 2009

HVEZDY SVIJANSKEHO NEBE

* svétlé vycepni pivo Svijanska Desitka

e svétly 11% lezak Svijansky Maz

* specialni svétlé 13% pivo Svijansky Knize

e specialni tmavé 13% pivo

Svijanska Knézna

* svétly lezak s vyraznou horkosti

Svijansky Rytir

* specialni 15% svétlé pivo BARON
* nealkoholické pivo Svijansky Vozka

* specialni svétlé pivo Kvasnicak

* NOVINKA: Svijany FITNESS - lehké pivo

T \V4 | k y 4 t
Pivo je sice alkoholicky napoj, ale pri
rozumnych davkach je jeho konzumace

prospésna lidskému zdravi.

Nékdy napomaha Iécit i razné choroby.

Wﬁé silu navraci!
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stupni vitézu

Vsechny druhy piv vyrdbéné ve svijanském pivovaru, at se jed-
na o vycepni piva, lezaky nebo specidly, jsou vyrabény shod-
nym technologickym postupem vyznacujicim se zejména
dekokénim zplsobem vareni, dvoufazovym kvasenim a dlou-
hodobym zranim pfi nizkych teplotach.

To znamena, Ze svijanské pivo neni pasterované. Diky tomu,
Ze se nezahriva na vysokou teplotu a zraje naopak pfi nizkych
teplotach, uchovava si vsechny ziviny, vini i barvu. A takové pi-
vo, to je opravdu lék.

Vyrobky Svijanska KnézZna, Baron a Kvasnicak ziskaly
na Pivnich slavnostech v Ceskych Budéjovicich tituly Pi-
vo Ceské republiky 2009. Druhy skondil Svijansky Fit-
ness, treti se umistil Svijansky Vozka.

PIVOVAR SVIJANY, a.s.

Svijany 25, 463 46 P¥iSovice

tel.: 485 177 141, tel./fax: 482 728 200
e-mail: pivovar@pivovarsvijany.cz
WWWw.pivovarsvijany.cz

obchodni oddéleni tel.: 482 728 377
e-mail: obchod@pivovarsvijany.cz

Soukromy pivovar

Svijanské pivo zakoupite kromé obchodnich Fetézci
v témér 50 prazskych restauracich
a v desitkach dalsich
rozesetych po Cechach a Moravé, véetné Plzné.

Originalni pivovarska hospoda
s vybornou kuchyni
je pfimo ve Svijanech
(pondéli az ctvrtek 10 - 22 hodin,
patek, sobota, nedéle a svatky do 24 hodin
tel.: 482 728 028).
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ilujerie

1 ledovy salat, 2 konzervy turidka, 1 cervena paprika, cherry
rajc¢ata, zelené i ¢erné olivy, 3 IZice olivového oleje, 2 IZice bal-
zamikového octa, bazalka, tymian, provensalské koreni

Ledovy salat opereme, natrhdme na kousky, poklademe okapanymi
kousky tunaka, na kosticky nakrajenou paprikou, olivami a rozpule-
nymi rajcaty. Ve sklenici smichame balzamikovy ocet, olej a provensal-
ské koreni a touto zalivkou salat polijeme. MGzeme jesté posypat cer-
stvym tymianem nebo natrhanymi listky bazalky.

W JABLECNA OMACKA

Stéva z veprové pecené, masovy vyvar, 2 vétsi jablka, 3 IZice
jable¢ného octa, petrzelova nat, listy cerstvé salvéje, 2 Izicky
cukru, maslo, sal, mlety pepr

Ze stavy zbylé od peceni veprového masa sebereme tuk a pfidame
600 ml vyvaru z masa nebo zeleniny. Jablka zbavime slupky a jemné
nasekdme v mixéru nebo hrubé rozdrtime. Vlozime do panve s vepro-
vou stavou. Pfivedeme k varu a mirné povarime asi 10 minut, aZ jsou
jablka mékka. Pridame jablecny ocet, bylinky, cukr a koreni a vafime
jesté 2 minuty. Zahustime rozmichanim hrudky masla dohladka.

12
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H BALZAMIKOVA OMACKA K MASU

3 IZice cukru, IZice masla, pGl masové kostky, 1/2 dl balzamikového octa, 1,5 dl vody nebo vyvaru, sul, hladka mouka ne-
bo skrob

V kastrole rozehrejeme maslo, priddme cukr a opékame, az zkaramelizuje. Pak pfrilijeme balzamikovy ocet, masovy vyvar nebo vodu s kous-
kem masové kostky a mirné povafime, az se vse rozpusti. Zlehka osolime. Zahustime skrobem nebo hladkou moukou. Vymichame do-
hladka. Prichutime podle prani - bud dosladime, nebo dosolime. Vyborna omacka k mastim, zejména grilovanym.

B MEDOVA KURECi STEHYNKA
8 kurecich stehynek, 60 ml tekutého medu, 2 IZice séjové omacky, 1 IZice jable¢ného octa, 1 IZice cukru

Nejprve si pFipravime medovou omacku. V malém hrnci smichame med, séjovou omacku, jablecny ocet a cukr a za obc¢asného pro-
michani vafime asi 5 minut.

Kureci stehna ocistime, potfeme je omackou a rozlozime na gril. Grilujeme zvolna asi 10 — 15 minut, pak maso obratime a grilujeme zvol-
na stejnou dobu do mékka. Béhem Upravy potfeme maso jesté jednou omackou. Hotova stehna pred podavanim na talifi prelijeme zbyt-
kem oméacky a podavame s opecenymi bramborami.

B PIKANTNI UZENE
Uzené maso (asi 1/2 kg), pepr, olej, 1 vétsi mrkev, 1 vétsi cibule, tymian, bobkovy list, kmin, 1 dl suchého bilého vina, vyvar

Maso omyjeme, osusime a kolem dokola opeprime. Na panvi rozehfejeme olej a maso na ném po viech stranach opeceme. Troubu pre-
dehiejeme na 200 °C. Mrkev a cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. VloZzime k masu a kratce opeceme. Pridame tymian, bobkovy list
a kmin. Podlijeme vinem a vyvarem, lehce osolime a v priklopené nadobé dusime v troubé asi hodinu. Obcas maso otoc¢ime. Pfi konzu-
movani maso polévame Sipkovou omackou Kand.

13



To musite ochutnat

Pekaistvi VALASSKE FRGALY s.r.o. se sidlem ve Velkych
Karlovicich v regionu Valassko (okres Vsetin) je tzce spe-
cializovanou firmou na vyrobu tradicniho valasského peciva.
Pri jeho vyrobé vychazi z receptur dochovanych z historie li-
dovych tradic zdejsiho kraje. Jedna se o velmi kvalitni pekar-
ské vyrobky s vysokym podilem rucni prace. Hlavnim cilem té-
to manufaktury je ochrana a zachovani puvodnich zdejsich
pekarskych a cukrarskych vyrobkd, které v oblasti vznikly,

a predani uméni této vyroby pfistim generacim.

Hlavnim a nejznaméjsim vyrobkem je valassky frgal — kolac
o velikosti 30 cm v priuméru a vaze 650 g. Nejtradicnéjsi je
tento kolac s hruskovymi povidly, ktera se vyrabi ze susenych
hrusek. Vyborny je také frgal s tvarohovou, makovou, povi-
dlovou a také ovocnou naplni. Dalsimi ddlezitymi vyrobky

z Valasska jsou svatecni moravské kolacky tvarohové, ma-

kové a ofechové, dale Skvarkové pecivo slané zvané valass-

ky pagac. Historicky vyznamnym pecivem jsou valasské pletené vénce z kynutého tésta s obsahem susenych Svestek.
V neposledni radé je zde zastoupeno medové pecivo, které ma na Valassku velkou tradici. Hlavnim zastupcem tohoto peciva

jsou zdobené pernicky a medové gurable.

Dotovane mléeko

od zari pro déti v zakladnich a nové
i materskych a strednich Skolach!

S i
L)

oy

e
Diky abnoveni ndrodnich dotacl bude
cena 1 ks mléka vyrazné niiii.

¥ nabidce take dotovane jogurty, smetanove krémy
a mnoho dakiich svadinek za velmi vihodné ceny

Umoinéte détem Cerpat jejich narok.

Vice informaci na:
www.laktea.cz, www.skolnimleko.cz

Pfln nebo na infolince 800 100 525.
o

Laktea, op.s.

Skound micko

Zveme Vas srdecné k navstévé naseho
stanku a k ochutnavce nasich vyrobku
v pavilonu B4 ve spole¢né expozici
Statniho zemédélského intervencniho
fondu pro vyrobce s narodni znackou
kvality KLASA.

Ing. Jana Kasalova

jednatelka a majitelka spolecnosti

a kolektiv pracovnik( Pekarstvi
Pekaistvi VALASSKE FRGALY s.r.o.
756 06 Velké Karlovice 73

PRIRODNI LEKARNA

Thélie - vynikajici, rychle p8sobici ptipravek s medurikou
lekatskou. ) Fra, 8
U¢&inny pfi: ~ ARTROZE, REVMATISMU, BOLESTIVOSTI I "'g'

M@ dlouhodobych kloubnich potizich, artréze a pfi

u revmatismu.

Venoscin - bylinny balzém s éterickymi oleji. Vhodny k pouziti pri 7.1,
potizich s kie¢ovymi Zilami, celulitidou a Gnavé nohou. ik

1L 1L pokozku s projevy ekzémd, dermatitid, psoridzy a jinych

/
NA VASE POTIZE

Kostivalové mast s kadtanem, arnikou, tuzebnikem a
glukosamin-sulfatem. Velmi dobfe pdsobi pfi

il

| KONOPNA kosmetika ke kazdodenni kosmetické péci o

koznich neduhd. Obsahuji konopny olej i extrakt!

FARMACEUTICKA KOSMETIKA - InCor MEDICA®

E. Benese 1424, 500 12 Hradec Krélové

Tel. / z4zn. / fax: 495 212 684
E-mail : incormedica@seznam.cz

Vice info na:

www.incormedica.cz



- 4 4 Vedle plzeiiského piva, lazni a mineral-

To n ej I e pSI ze s u m avy nich prament patfi k zapadnim Ce-
cham neodmyslitelné také vyroba syru.
4 ot Spolec¢nost TANY v Nyrsku specializu-

tave n e sy ry TANY jici se na vyrobu spotrebiteli oblibe-
nych tavenych syri se fadi
_ D = mezi jejich nejvyznamné;jsi

: STy vyrobce nejen v tomto re-
ﬁ" gionu ale v Ceské republi-
— # ce viibec.
Mﬂﬂﬂow Zastiesujici ochranou
W e g znackou je logo spole¢-
lm e i £ T nosti TANY, mezi spotfe-
= = biteli je vSak daleko
: S P znaméjsi znacka
DELICATO tvofici zaklad
hlavni vyrob-
kové rady
spole¢nosti.

TENYEES vy

Taveny pomardnkovy syr

o SAETANOF 5

TANY spol. s r.o.
Ceskoslovenskych legii 563
340 22 Nyrsko
tel.: +420 376 376 511
fax: +420 376 571 517
www.tany.cz
tany@tany.cz

Kromé viastni

syrii pod obc
znackami obc
spolecnosti

* Tesco Store
* Penny Mark
Ahold - Spar
a néktere pri
znacky vyrabi
zahraniéni od

Jednim z hlavnich dlouhodobych cildi spo-
lenosti je vysoka jakost produktd a kvalita
vyrobnich procest, a proto je dlouhodobé
vénovdna velka pozornost kvalité a bezpec-
nosti vyrobka.

Zakladem jakostni vyroby tavenych syr jsou
obycejné pfirodni syry bezvadné chuti a vineé.
Pouzivani pfirodnich syrd vadné jakosti je vy-
slovné zakdzano, nebot i v tavirenstvi plati
zdsada, Ze prfedpokladem dobré jakosti vyrob-
ku je dobra a zdravotné bezpecnd surovina.
Dalsimi surovinami pfi vyrobé jsou maslo, tva-
rohy, susené mléko a syrovatka, ale také ochu-
cujici slozky a pfisady jako zelenina, nékdy
i ovoce, maso, houby, kofeni a dalsi.

Kvalita vyroby stoji v TANY, spol. s .0. na prv-
nim misté. Pro vyrobu jsou pouzivdny vy-
hradné prvotfidni suroviny od provérenych do-
davatell z tuzemska i ze zahranici. Kazdoro¢ni
investice do obnovy strojniho zafizeni se navic
projevuji ve zlepsSujici se kvalité baleni. Splnéni
pfisnych legislativnich poZadavkd vedlo po do-
koncené rekonstrukci a modernizaci k udéleni
veterinarni znac¢ky zdravotni nezavadnosti CZ
4228 a je dikazem vyroby zdravotné nezavad-
nych vyrobk.

Veletrhy, vystavy a r(izné prehlidky jsou pro
spole¢nost TANY vitanou moznosti pfimé kon-
frontace s konkurenci a spotrebiteli a ziskand
ocenéni potvrzenim spravnosti nasi cesty
a motivacénim faktorem dalsi spole¢né prace.

B KURE SE ZAZVOREM A BROKOLICi

350 g kurecich prsou, 4 IZicky nasekané-
ho cerstvého zazvoru, 1 mensi brokoli-
ce, 300 ml smetany, 1 obdélnik tavené-
ho syra, pepr, sul, olivovy olej

Kureci prsa nakrajime na nudlicky, osolime,
opepfime a dame do panve s rozpalenym oli-
vovym olejem. Kdyz jsou prsa opecena a zis-
kaji ,spravnou barvu”, pridame nakrajeny
zazvor a jesté opékame. Brokolici proplach-
neme, okrajime rizicky (mazeme prekrojit na
poloviny) a ddme do panve. Zalijeme smeta-
nou a az smés malinko zhoustne, pfidame ta-
veny syr a dikladné rozmichdme. Spravnou
pfilohou jsou téstoviny.

B CUKETA SE SUNKOU NA SMETANE

1 cuketa, 150 g Sunky, 3 tavené syry,
citron, bilé vino, maslo, olej, oregano,
pepfr, sul, smetana, cibule, ¢esnek

Osmahneme drobné nakrajenou cibuli s ces-
nekem, pfiddme na nudli¢ky pokrajenou sun-
ku a na kosticky nakrajenou cuketu, podlije-
me trochou bilého vina a pokapeme
citronem. Pridame taveny syr a kukufici,
ochutime a podlijeme smetanou.Vafime tak
dlouho, dokud neni cuketa mékka. Doporu-
cenou prilohou je ryZe nebo téstoviny.



H PIKANTNi RYBA

4 porce kapra, filé nebo jiné ryby,

2 polévkové IZice rajského protlaku,

2 mrkve, 2 cibule, 2 IZicky Rosovického
koreni, 1 IZice mouky, sal, bobkovy list,
olej, cukr

Rybu obalime v mouce smichané s Rosovic-
kym korenim, rychle ji ope¢eme na oleji a vyj-
meme. Na zbylém tuku zpénime cibulku,
pridame rajsky protlak, bobkovy list a strou-
hanou varenou mrkev. Smés osolime a chut
zjemnime cukrem. Do takto podusené smési
pfiddme rybu a vSe prohiejeme. Podava-
me s pecivem teplé i studené.

B KURE PO ZAHRADNICKU

1 stfedné velké kure, 50 g masla, 4 1zi¢-
ky Koreni na svickovou omacku, 1 IZicka
hladké mouky, 1/8 | husté smetany, sdl,
tymian, zazvor, citronova kura

Omyté kurfe rozctvrtime a vloZzime na maslo
do pekacku, osolime, okofenime a podusime.
Kousky kurete posypeme Kofenim na Svicko-
vou omacku, mirné podlijeme vodou a du-
sime do meékka. Hotové kure vyjmeme ze
stavy, kterou zahustime smetanou a moukou,
povafime, dochutime kofenim, citronovou k-
rou a soli. Kufe vloZime zpét do omacky. Po-
davame s knedlikem nebo téstovinami

zeleniny.

vyzivée.

B VEPROVE KOTLETY S OBLOHOU

4 veprové kotlety, 3 IZice oleje, 2 IZice
kecupu, sal, Rosovické koreni, petrzel-
ka

Kotlety naklepeme, po okraji nafizneme,
osolime, okorenime Rosovickym kofenim
a v oleji po obou stranach opeceme. Na
zbylém oleji lehce osmaZime cibulku, pro-
michame ji s keCupem a dochutime soli a ko-
fenim. Smés rozprostfeme na kotlety, ozdo-
bime petrZelkou. Podavame s opékanymi
brambory.

B SALAT S PRACHARANDOU

Nakrajime nebo nastrouhame zeleninu pod-
le chuti nebo ro¢niho obdobi, posypeme Pra-
charandou polévkovou (asi v takovém mnoz-
stvi, jako bychom chtéli hodné osolit),
priddme trochu oleje a octa, nejlépe ovocné-
ho, a promichame.

B PAMPELISKOVY SALAT

200 g mladych (nikoli zelenych) pampe-
liskovych lista, 1 bily jogurt nebo zaky-
sana smetana, sal, podle chuti cukr,

2 IZicky Rosovického koreni, citrénova
stava

Listy pampelisek opereme, natrhdme na
drobné kousky a promichame s Rosovickym

| koreni patri

F o nu

do zdravé vyzivy

Jsme ceska spolec¢nost s vice nez sedmdesatiletou tra-
dici, specializovana na vyrobu koreni, bylin a susené

Klademe zvyseny duraz na zasady racionalni vyZivy.
Zasobujeme trh vice nez 150 druhy koreni a bylin

a témér sto druhy smési. V posledni dobé rozsifujeme
nabidku o nékteré specialni byliny a nové smési. Na-
Sim pranim je, aby zakaznik pouzitim koFeni nejen
zvyraznil chut a vuni pFipravovanych pokrmd, ale aby
toto koreni a bylinky pFispély predevsim ke zdravé

Nase vyrobky najdete v prodejnach zdravé vyzivy po celé CR

i v klasickych obchodech. Zajemcim o nase vyrobky nabizime
takeé sluzby on-line virtualniho prodejniho centra.

Zde se po zaregistrovani stanete nasim vazenym klientem

a budete moci plné vyuzivat veskery komfort spojeny s ob-

chodovanim prostrednictvim Internetu

BENKOR s.r.o.
Meélnicka Vrutice 72
277 31 Velky Borek
okres Mélnik
tel.: 315 624 231
315 628 312
e-mail: benkor@benkor.cz
www.benkor.cz

kofenim, soli, jogurtem nebo zakysanou
smetanou a podle chuti pfisladime. Podava-
me s pecivem, pfipadné varenymi vejci - sa-
14t chutna mirné hotce jako listy ¢ekanky.

B COCKOVY POSTNIi SALAT

200 g cocky, 1 cibule, 1 az 2 strouzky
Cesneku, IZicka Rosovického koreni,
ocet, sul, 3 Izice oleje

Pfedem namocenou ¢ocku uvafime do mék-
ka, scedime a jesté horkou okyselime. Ochu-
time Rosovickym kofrenim a na oleji prohra-
tym cesnekem utfenym se soli. Promichame
s drobné pokrajenou cibuli, nechame vy-
chladnout a prolezet.

Podavame s vejci uvarenymi natvrdo.

B ZELENE FAZOLKY SE SYREM

1 krabicka zmraZenych fazolek, sdl,
40 g tuku, Rosovické koreni, 80 g
ementalu, IZice strouhanky

Zmrazené fazolky vloZzime do vafici vody se
soli a uvafime je témér do mékka. V kastrolu
rozpustime tuk, pfiddme strouhanku, sul,
Rosovické koreni, scezené a okapané fazolky,
povrch posypeme strouhanym syrem a zape-
ceme. Podavame s vafenymi brambory nebo
s pecivem a saladtem
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Olivoveé oleje

Extra panensky
Bio extra panensky

: [Olivy riiznych prichuti

SPECI

Tycinky

Venkovni pldc a, stanek 406 U koni

RECKE

LITY

qtg.cz— =

kaoleale

www.reckyeshop.cz
www.macrovita.cz

Stiredomorské
delikatesy
Chalva

Vsechny olivové oleje, které nabizi firma GTQ, pochazeji z klastera Agia Triada na Krété. Kolem klastera se rozléhaji olivové haje, o které
se mnisi sami velmi peclivé staraji a nepouzivaji zadné chemické postriky a hnojiva. Olivovy olej si mnisi sami lisuji pfimo v klastere ze special-
nich drobnych oliv z pfilehlych olivovych haju, které jsou uréeny pouze pro tradi¢ni vyrobu tohoto vyjimecného oleje. Olej se ziskava mecha-
nickym zpUsobem zastudena z prvniho lisovani. Je velmi jemny, zelenkavé barvy s mimoradné nizkou kyselosti. Neni s ni¢im smichavan, te-

pelné upravovan a neobsahuje konzervacni latky. Neobsahuje cholesterol a je velmi dobfe stravitelny.

Prvotridni BIO extra panenské olivové oleje se vyrabéji pfimo v klastere Agia Triada na Krété. Tradice vyroby téchto exkluzivnich pro-
duktl z klastera saha az do roku 1632 a predava se z generace na generaci. Diky tomu nam tamni mnisi mohou nabidnout ty nejlepsi a nej-
Cistsi vyrobky s vysokym citem pro odpovédnost za kvalitu, ekologii a s respektem k tradi¢nimu obhospodarovani pldy.

Stredomoiské delikatesy vyrabi fecka rodinna firma Onassis. Siroky sortiment feckych specialit je vyrabén tradi¢nim ruc¢nim a pfitom mo-
dernim zpusobem podle ptavodnich feckych receptur. Vétsina vyrobkd neobsahuje cholesterol ani konzervacni latky. Vyrobky je mozné
primo servirovat, neni nutna jejich dalsi Uprava. Vyborné se hodi jako predkrm, pfiloha, obloha ¢i mala svacinka. Tyto vyrobky podporuji
zdravou vyZivu. Jsou pripraveny s tradi¢nim rfeckym kofenim.
Oriskové tycinky v medu jsou oblibenym a zdravym misanim pro déti, studenty i dospélé. VétSinou neobsahuji cholesterol a rychle dodaji
energii po sportovnich aktivitach i ve volnych chvilich.
Recka sezamova chalva Salonikos se vyrabi podle tradi¢nich receptur z rozemletych sezamovych seminek, které jsou zdrojem proteina,
vlakniny a stopovych prvkd. 100 g chalvy obsahuje 250 mg drasliku, 110 mg horciku a 2,5 mg Zeleza. Je velmi dobre stravitelna a neobsahuje
cholesterol a konzervacni latky. Podava se nakrajena na platky, nékdy mirné pokapana citronem a posypana mletou skofici. Vynikne tak jeji
typicka ofiSkova chut. Je také dobra se zmrzlinou a drobnym ovocem. Rekové se ¢asto po obédé neobejdou bez zapecené chalvy. Platek
chalvy se zabali do alobalu a necha 10 min v troubé zkaramelizovat.

Nékolik dalsich Feckych receptui

B GYROS A TZATZIKI

400 g veprové kyty, gyros koreni.
Olej na tzatziky: 1 mékky odtucnény
tvaroh, 4 IZice zakysané smetany,

2 strouZky cesneku, pulka salatové
okurky, 2 IZice nasekaného kopru, oli-
vovy olej, ocet, koreni tzatziki, bily
pepr, sual.

Veprovou kytu nakrajime na kousky. Koreni
na gyros smichdme se 2 Izicemi oleje. Maso
nechame ve smési marinovat alespon 2 hodi-
ny a potom jej opeceme na oleji. Okurku na-
strouhdme, osolime a nechame chvili odstat,
aby pustila stavu. Tvaroh smichdme se sme-
tanou. LZici olivového oleje smichame se soli
a prolisovanym cesnekem, pfiddme okurku
a kopr. Smichame s tvarohovo-smetanovou
smési, dochutime kofenim tzatziky, peprem,
soli a octem.

17

H SOUVLAKI

1 kg jehnéciho masa nakrdjeného na
kostky, 1/4 hrnku olivového oleje, 2 I1Zi-
ce oregana 1 cibule nakrajena na kusy,
stava z 1 citrénu, 2 zelené papriky na-
krajené na kousky sul, pepr

V misce uslehdame olej, citrénovou stavu, ore-
gano a sll s pepfem. Smés nalijeme na na-
krajené maso a nechame 4 az 6 hodin mari-
novat v lednicce. Maso vyndame a spolu
s cibuli a paprikou napichneme na $piz. Po-
tfeme marinddou a zprudka ogrilujeme, asi
4 minuty na kazdé strané. Podavame se sa-
latem a chlebem pita.

H MUSAKA

2 - 3 lilky, 2 IZice olivového oleje
Rajska omacka: 2 Zluté cibule,

2 strouZky cesneku, 3 papriky, 1 IZice
olivového oleje, 2 ml kofeni samba oe-
lek, 1 plechovka drcenych rajcat, kostka
zeleninového vyvaru, 1 IZi¢ka rozmarynu

Syrova omacka: 5 IZic mouky, 70 ml
mléka, pul IZicky mleté papriky, 20 g
strouhaného syra, sal

Lilky pokrajime na platky, osolime a klade-
me do nadoby. Zakryjeme dalsi nadobou
a zatizime. Lilky proplachneme a vymac-
kéme z nich vodu. Vymackané platky opece-
me na oleji a nechame v panvi. Troubu roze-
hiejeme na 225 °C.

Rajska omacka: Oloupeme a pokrajime cibu-
li a cesnek. Omyjeme papriku a pokrajime je
na prouzky. Papriku s cibuli zvolna osmahne-
me. Pfiddme sambal oelek, rajcata, vyvar a ro-
zemnuty rozmaryn. Asi 10 minut podusime.
Syrova omacka: Mouku rozmichame
v malém mnozstvi mléka. Mléko pfivedeme
za stalého michani do varu a nechame
zhoustnout. Omacku nékolik minut pova-
fime na mirném plameni. Ochutime mletou
paprikou a soli. Nakonec pfisypeme strouha-
ny syr. Platky lilkd stfidavé prokladame raj-
skou a syrovou omacku. Zacneme platky lilkt
a nakonec ddme syrovou omacku.
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Najdete nas v pavilonu F1. .

STEEVES MAPLES
javorovy sirup
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Pro Vas a pro potéseni Vasich blizkych firma Al-Namura, spol. s. r. o., predklada sirokou na-

bidku tradi¢nich anglickych ¢ajid Ahmad Tea.

Muzete si podle libosti vybrat &aj silnéjsi (Breakfast, Assam) nebo lehéi (Ceylon, Darjeeling),
¢i s vyraznou nebo lehkou vini bergamotu (Earl Grey, Afternoon nebo No. 1). V nabidce ne-
chybi oblibené a zdravi prospésné zelené caje, stejné jako caje ochucené celou Fadou ovoc-
nych druhi a kofeni nebo caje se snizenym obsahem kofeinu. At uz davate prednost caji sy-
panému nebo praktickym saékim, vyraznému baleni v plechovych krabi¢kach, ¢i v papirovych
s nezaménitelnymi scenériemi starého Londyna, v nabidce cajové firmy Ahmad Tea muizete

objevit pravé ten svtij ,,cup of tea”

Spole¢nost AHMAD TEA vyuziva pro zpracovani
caje zkusenosti jiz nékolika generaci. Jisté neni
nahodou, ze ji prezident ¢ajového klubu z londyn-
ského West Endu pan James Wolker pfi svém roz-
hovoru pro casopis REFLEX uved! jako jednu ze
spolec¢nosti, u kterych doporucuje nakupovat caj
se zarukou kvality. Jeji nabidka je opravdu Siroka
a uspokoji jak c¢ajové znalce, tak i ty, kdo se s kva-

litnim cajem teprve seznamuiji a pfichazeji mu na
chut.

Spolecnost vlastni balirny a provozovny ve Velké
Britanii, Indii, Sri Lance, Rusku, Ukrajiné a Azerba-
jdzanu.

Javorovy sirup z Kanady

Cisty javorovy sirup kanadské firmy PANEX, kte-

ry je idedlnim pfirodnim sladidlem s velkou skalou

Najdete nas v pavilonu F1.

moznosti pouziti jak v bézné kuchyni, tak ve
zdravé vyzivé. Kromé jednoduchych cukrd obsahu-
je i fadu stopovych prvku.

Kanadska firma Panex Canada Trading Co. byla
zaloZzena v r. 1992 jako vyrobce, exportér a distri-
butor javorového sirupu a vyrobkd z néj odvoze-
nych. Sidli v Ontariu, tedy v jedné ze znamych lo-
kalit, kde se navrtavanim odrid cukrového javoru
Acer saccharum a Acer nigrum ziskdvd miza,
z které se svarovanim vyrabi javorovy sirup. Spole-
¢nost se zaméfuje vyhradné na vyrobu 100%
pfirodniho a cistého sirupu bez dalSich pfimési
a konzervacnich latek.

V soucasné dobé& ho vyvazi do Ceské republiky,
Némecka, Madarska, Italie, Velké Britanie a Alaba-
my. V jednani je i vyvoz do Bulharska, Rumunska
a Spojenych statd.

Sledujte veletrini portal WWW.@UFO@XPO.C2

V zajmu zkvalitnéni informovanosti verejnosti o akcich a déni ve veletrznim primyslu je od ¢ervence
spustén novy internetovy portal s veletrznimi informacemi. Najdete na ném veskeré aktualni informace
o nadchazejicich i probihajicich veletrzich, informace o vSech zménach, novinkach apod.

e Uzivatelé portalu najdou na jednom misté veskeré informace o udalostech ve veletrznim primyslu.

@ Tento portal vyuziji nejen veletrzni organizace, ale zejména marketingovi specialisté pfi rozhodovani ohledné
Ucasti na veletrzich doma i v zahranici.

@ Diky srozumitelné strukturaci je portal zajimavy i pro bézné uzivatele internetu. Jeho skladba probouzi zajem
navstévnikd vstupovat do néj hloubgji a tim se seznamovat zajimavou formou o veletrznim déni.

@ Jde o efektivni cestu k neustéle aktualnimu internetovému modulu, s pfisunem nejnovejSich informaci smérem
k potencialnim zajemctm, navstévnikiim veletrha ¢i obchodnim partnerfim.

Denné nejnovéjsi a Siroké informace z veletriniho priimyslu v CR a Zahraniéi




Jakeé je postaveni Ceského vyrobku na ceském trhu? Ma
Cesky vyrobek na domacim trhu své odpovidajici misto? Jak
Sesky vyrobek obstava v konkurenci zahrani¢nich produktt
na Ceském trhu? Je svou kvalitou Cesky vyrobek srovnatelny
s vyrobky dovazenymi? Jaka jsou vlastné kritéria posuzovani
toho, zda jde o vyrobek Cesky Ci nikoliv?

VErime, Ze odpovedi na tyto a mnoho dalsich otazek
naleznete v diskusi na konferenci, kterou na téma:
,CESKY VYROBEK NA CESKEM TRHU* spole¢né& poradaj

Druzstevni asociace CR, Agrarni komora CR,

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR, Svaz &eskych

a moravskych spotrebnich druzstev v uzké soucinnosti
s Ministerstvem zemédélstvi CR

28. srpna 2009 od 10:00
v pavilonu Z na Vystavisti
v Ceskych Budéjovicich

Konference je soucasti doprovodného programu Mezinarodni
vystavy Zeme zivitelka.

Na zavér tiskova konference.

Uvod do diskuse svymi vystoupenimi zajisti:

MUDr. Michael Vit, Ph.D. — hlavni hygienik CR

Ing. Jifi Mike$ — odborny asistent VSE

Ing. Jaroslav Hlavag¢ - reditel Vina Mikulov

Ing. Jaromir Za&ek — obchodni a distribucni feditel
Plzensky Prazdroj, a.s.

Ing. Petr Vyhnalek — jednatel spolecnosti GLOBUS CR, k.s.

Ing. FrantiSek Sladek, CSc. — vrchni feditel Mze

Moderuije:
Ing. Zdené&k Juragka — predseda predstavenstva DA CR,
predstavenstva SCMSD a prezident SOCR CR.

Konferenci doprovazi i prodej Eeskych a regionalnich vyrobkU
zajistény poradajicimi organizacemi v pavilonu H po celou
dobu konani vystavy Zemé zivitelka.

Srde¢né zveme k ucasti
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ODBORNY DOPROVODNY PROGRAM VYSTAVY

étvrtek 27.8. Den ekostylu pondéli 31.8. Den ovocnarstvi, Den zemédélstvi
Pivovarska zahrada, 10.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Slavnostni zahajeni 36. ro€niku vystavy spojené s pfedanim ocenéni: 10.00 - 13.00 hod. SeminéaF spole¢nosti AgroConsult Bohemia, s.r.0.
- slavnostni pfedani certifikatu narodni znacky KLASA na téma: ,,Vize zemédélstvi 2010“
- cena ministra zemédélstvi pro mladé pracovniky pro rok 2009 10.00 - 13.00 hod. Seminafr: ,, Transfer poznatk( védy a vyzkumu
- cena ministra zemédélstvi za nejlepsi realizovany vysledek vyzkumu do praxe“, pofadaji Krajska informacni stfediska pro rozvoj zemédél-
a vyvoje v roce 2009 stvi a venkova CR
Areal vystavisté a pavilon R2, 9.00 - 12.00 hod. 10.30 - 13.30 hod.  Diskusni forum ,,Ovoce 2009
Hodnoceni exponati soutéze Zlaty klas - pofada Ovocnafska unie jiznich a zapadnich Cech
Pavilon R3, 9.30 - 14.00 hod. 14.00 - 18.00 hod. Seminé&F: ,Zelena usporam*“
Jednani ekonomické komise AK CR - pofada Statni fond Zivotniho prostiedi CR
Pavilon Z - 1.patro Pavilon R2 e
9.00 - 14.30 hod. Seminaf: ,,Prevence rizik - zaklad uspééného 10.00 - 14.00 hod. Den Ceské pojistovny a.s.
fizeni bezpecnosti v podniku“ o ; utery 1.9. Den energetickych Gspor
- pofada Vyzkumny Ustav bezpeénosti prace, v.v.i., Narodni Pavilon Z - 1. patro
informacni, vzdélavaci a osvétové stfedisko i . 9.00-1300 hod.
9.00-13.00 hod. SeminaF. ,,Dotace na zatepleni, zdroje tepla geminat. | Zelena Gsporam*, potada Statni fond Zivotniho prostredi CR
a pasivni domy - aktuaini informace a konkrétni pfiklady realizaci 10 00 do 12.00 hod. Seminaf: ,,Vyzva védecké komunity ke zméné
z Jihoceskeho kraje a z Horniho Rakouska® L EU legislativy o vyuzivani geneticky modifikovanych plodin
i g‘ga%a Eﬂggiyescsgrtvrgr%aesge Budéjovice ve spolupraci a moznosti ochrany proti strupovitosti brambor*
10.00 - 14.00 hod. ,,Bioplynové stanice - praktické zkuenosti AT e O U A A A
z pripravy, vystavby a provozu“, pofada UTS Biogas, a.s.
10.30 - 11.30 hod. Seminaf: ,Vyuziti huminovych latek Po celou dobu vystavy
v zemédélstvi“, pofada Humatex, a.s. PavilonH o B e L W
9.00 - 12.30 hod. Jednani pracovni skupiny Energie. Spoluprace Prezentace Ceskych vyrobk( ,Cesky vyrobek na ceském trhu® aneb
Jihogeského kraje a Horniho Rakouska »Ochutnejte to nejlepsiz Cech a Moravy“, ve spolupraci s Agrarni
13.00 - 16.00 hod. Zasedani piedstavenstva Zemédélského svazu komorou CR a pod zastitou pfedsedy Asociace kraju CR
Ceské republiky Pavilon F4 . i L L i
Administrativni budova, 14.00 - 16.00 hod. Poradna k problematice: o zbranich a stfelivu, o zkouSeni zbrani

Porada predstavenstva Sdruzeni dovozcl zemé&dglské techniky - spzT @ Stfeliva a o schvalovani a provozu stfelnic
Volna plocha pred pavilonem F3 - pofada Asociace vyrobcl a prodejcl zbrani a stfeliva o. s.

10.00 a 14.00 hod. Vystoupeni trubaéi SLS Pisek ve spolupraci s Mysliveckou komorou CR

10.20 a 14.20 hod. Ukéazka vabeni jelent a dalSich druhi zvéfe Pavilon F2, o . . .
10.40 a 14.40 hod. Soutéz CZU v Praze o ceny MOj_ejlan Cechy - samosprava Jihoceského kraje se pfedstavuje
DK Metropol Pavilon D7 i ) L
10.00 hod. Vystavka dodavatel dozinkovych kola&u Prezentace Ceského svazu chovatel( Praha a svazového caso-
14.00 hod. Odborny seminaf pekaili a cukrafd pisu Chovatel, vystavka zvifat cleni Ceského svazu chovateld,
- pofada Podnikatelsky svaz pekaf( a cukraid v CR poradenstvi

patek 28.8. Den druzstevnictvi, Den &eského vyrobku .o'n@ plocha u pavilonu Ba
’ LESNI PEDAGOGIKA - environmentalni vzdélavani déti a mladeze

Pavilon Z - 1. patro . ey ; : v Ry,
9.00- 14.00 hod. Seminaf: ,Podpora rozvoje venkova v GR* zajimavosti o lese a lesnim hospodafstvi, pofada MZe

- pofada Spolek pro obnovu venkova CR, MMR, MZe
9.30 - 14.30 hod. Zasedani pfedstavenstva a dozor¢i rady Agrarni

Predvadéni plemennych krav, plemennych koni a ovci - predvadiste

komory CR za Ggasti ministra zem&dglstvi 27.8. - 29.8. (Ctvrtek - sobota)
10.00 - 13.00 hod. Druzstevni den na téma: ,,Cesky vyrobek 11.00-12.00 hod.
na éeském trhu“ - predvadéni plemennych krav

- porada Druzstevni asociace CR, Agrarni komora CR, Svaz obchodu pofada JihoCesky chovatel a.s. ve spolupraci s Reprogenem a.s.
a cestovniho ruchu CR, Svaz &eskych a moravskych spotfebnich 27.8. - 29.8. (Ctvrtek - sobota)

druzstev a MZe - predvadéni plemennych koni (Starokladrubské plemenné klisny)
13.00 hod. Tiskova konference k problematice ,,Cesky 10.00 - 11.00 hod. - ukazka jizdarny a poslusnosti
vyrobek na éeském trhu* 12.00 - 13.00 hod. - jezdecké hry_
13.00 - 16.00 hod. Seminaf: ,,Ochrana lesnich ekosystémii 14.00 - 15.00 hod. - ukazka voltaze )
a krajinného razu na Sumavé* } - pofada Stredni Skola chovu koni a jezdectvi Kladruby nad Labem
- porada Sdruzeni vlastnik(i obecnich a soukromych lesti v CR 30.8. -1.9. (nedéle - utery) .
VA G T ) - pfedvadéni plemennych koni ) )
13.00 hod. Tiskova konference MMR 30.8. - 1.9.11.00 - 12.00 hod. - pfedvadéni plemennych koni na ruce

15.00 hod. Tiskova konference Agrarni komory CR 30.8. - 31.8. 14.00 - 15.00 hod. - pfedvadéni plemennych koni
v zaprezi a pod sedlem, ukazky westernového jezdéni

Pavilon R2, 11.00 hod. prezi a pod se ¢
Oficialni vyhlaSeni exponatti ocenénych v soutézi Zlaty klas, 'Z%ra_d;’ g'h(‘(’:tcfrfgli’ _S‘ij';‘ezrg)hm’ate'“

tlskoya konferevnce ; - pfedvadéni ovci a ukazka prace ovéackého psa

Volna plocha pred pavilonemF3 . 27.8., 28.8., 30.8. a 31.8. 15.00 - 16.00 hod. a 1.9. 12.00 - 13.00 hod.
10.00 a 14.00 hod. Vystoupeni Trubaéského pllkruhu FLD CZU 29.8. 0d 15.00 do 16.00 hod. - NOVINKA - hodnoceni plemennych

v Praze ,, &
10.20 a 14.20 hod. Ukézka vabeni jelend a dalich druhd zvéfe D B et ot Koo o LR

10.40 a 14.40 hod. Soutéz CZU v Praze o ceny
sobota 29.8. Narodni doZzinky CR, Den myslivosti Détsky koutek

Pivovarska zahrada, 10.00 hod. . Ctvrtek 27.8.

Slavnostni zahajeni Narodnich dozinek CR, za u¢asti prezidenta 10.00 - 16.00 hod. Den s Deniky Bohemia a Krevnim barometrem
CR profesora Vaclava Klause - Upir a Standa a bude sranda

Pavilon Z - 1. patro patek 28.8.

10.30 - 11.30 hod. Seminaf: ,,Vyuziti huminovych latek 10.00 - 16.00 hod. Den pro Sikovné déti s www.ceskykutil.cz

v zemédélstvi“, pofada Humatex, a.s. 10.00 - 18.00 hod. Ukazky profesionalniho liceni

10.30 - 14.00 hod. Seminar: ,,Aktéfi rozvoje krajiny, venkova sobota 29.8.

a zemédélstvi“, porada MZe 10.00 - 16.00 hod. Deétsky den s Public TV

Volna plocha pred pavilonem F3 L. nedéle 30.8.

10.00 a 14.00 hod. Vystoupeni trubaéu SLS Zlutice 10.00 - 16.00 hod. Détsky den s www.certnakoze.cz,

10.20 a 14.20 hod. Ukéazka vabeni jelenu a dalSich druht zvére vystoupi Zdenék Drda a dalsi

10.40 a 14.40 hod. Soutéz CZU v Praze o ceny 10.00 - 18.00 hod. Ukéazky profesionalniho ligeni

Volna plocha u pavilonu B4 ) pondéli 31.8.

10.00, 13.00 a 15.00 hod. Den zdravi a bezpe€nosti s programem dua 10 00 - 16.00 hod. Zabavné pofady: Upir a Standa a bude sranda
Vanda a Standa, prezentace MZe aterv 1.9.

nedéle 30.8. Den Jiho¢eského kraje a Hornich Rakous 10.00 - 16.00 hod. Upirova Up.Parada _
Pivovarska zahrada, 9.00 - 13.00 hod. - folklor z obou stran hranice Zména programu vyhrazena!



